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SILLIK

Yarim litre su

1,5 su bardagi un

2,5 su bardagi ceviz igi

Margarin

Surup igin:

1 su bardagindan bir parmak eksik tozseker
Yarim su bardagi su

Hamuru igin unu ve suyu bir kapta iyice ¢irpin. Sonra tel stizgegten gegirin. Tavayi ¢ok az yaglayin. Tavaya orta
biyUklukteki kepge ile unlu karisimdan dékuin. Tek tek krep hamurlari hazirlamaya baslayin. Hazirladiginiz bu
krepler soguduktan sonra, her-birinin arasina dévilmus ceviz serperek, Ust Uste dizin.

Surup icin suyu ve sekeri bir tencerede kaynatin. Kivamina geldikten sonra tencereyi atesten indirin.

Hafif soguduktan sonra surubu kreplerin Uzerine dokin. Dilimleyerek servis yapin.
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