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SILLIK TATLISI

2 su bardagi un

350 gr ¢ekilmig ceviz igi
500 gr seker

3 yemek kasigi

Pinar tereyagi

Surup: .

Tereyagi bir tencerede eritilir. Uzerine seker ve ¢ bardak su eklenir. Karisim surup kivamina gelinceye kadar
iyice kaynatilir. fiurupta kullanilan seker miktarini damak tadiniza gére ayarlayabilirsiniz.

Hazirlanisi:

Derin bir kabin igerisinde 2 su bardagi un, 4 su bardagi su ile hamur kivamina gelene kadar iyice ¢irpilir. Teson
tava yaglanir. Tipki krep hamurunda oldugu gibi, bir kepge yardimiyla hamurdan bir parga alinir ve tavada alti
ustl iyice kizartiir. Hamurun tamami bu sekilde pisirildikten sonra pisen parcalar esit iki gruba ayrilir. Birinci
grup bir tepsiye Ust Uste dizilir. En sonuncusunun Ustline ceviz i¢inin tamami dékalur. Kizartilan diger yar da bu
grubun Ustiine tek tek dizilir ve Gzerlerine surup doékullr. Tepsinin agzi 5-10 dakika kapatilir ve bekletilir. Sonra
sicak servis yapilir.

ML® Sillik Tathst igin tiklayin
ML® Sillik Tathsi Videosu

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 18.09.2024

© lezzetler.com tarif no:73346 « adi:Sillik Tatlisi » gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:27.04.2025 - 10:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sillik-tatlisi-vt54651
https://tr.ml.md/sillik-tatlisi-vt1701
https://video.lezzetler.com/sillik-tatlisi-gorsel-vt57385
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/sillik-tatlisi-73346.jpg
http://www.tcpdf.org

