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SILLIK (SANLIURFA)

2 su bardagi su

2 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi
Serbet icin:

2,5 su bardagi su

2 su bardagi toz seker
Uzeri igin:

Cevizici

Serbet igin su ve toz sekeri karistirip, kaynatin. Hamur i¢in énce su ve unu topak kalmayacak sekilde iyice
karistinin. Teflon tavaya tereyagindan bir parca koyun. Hazirladiginiz akiskan hamurdan, ince bir sekilde
yayllacak miktarda tavaya koyun. Hamurun iki ylizeyini de kizartin. Pisen hamuru tepsiye koyun ve tim hamuru
ayni sekilde pisirin. Tepsiye yerlestirirken aralarina ceviz i¢i serpin. Servis yaparken hazirladiiniz serbeti
dokin.
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