SILLIK (SANLIURFA)
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2 su bardagi un

3 su bardagi su

300 gr iri cekilmis ceviz igi
1 tath kasidi nisasta

1 kahve fincani aycicegi yagi
1 tutam tuz

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyagi

1 tath kasidi limon suyu

Un, su, nisasta ve tuzu mikserle girparak boza kivaminda bir hamur elde edin. On dakika dinlenmeye birakin.
Yanmaz tavada ayc¢icedi yagini isitin. Hazirladiginiz hamurdan bir kepge kadarini tavaya aktararak her iki
tarafini da pisirin. Hamur bitinceye kadar bu iglemi strdiriin. Hazirladiginiz hamurlardan ¢ tanesini aralarina
ceviz serperek servis tabagina st Uste dizin. Iri gekilmis ceviz igi serpigtirin. Uzerine diger ¢ hamur kapatin.
Kare sekilde dilimleyin. Serbeti igin tim malzemeyi kaynatin. Serbet sicakken tatlinin tizerine dokiin. Uzerine
ceviz i¢i serperek Ilik servis yapin.
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