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SILLE (BITLIS)

1 cay bardagi ince bulgur

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 adet iri sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 avug kuru reyhan

1 ¢orba kasigi limon suyu

6 su bardadi su ya da et suyu
1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Yesil mercimek aksamdan islatilir. Ertesi gini yumusayana kadar haglanir. Tencereye tereyadi konur, orta
ateste eriyince kiyllmis sogan atilir. Sogan yumusayinca sal¢a, et suyu eklenir. Kaynama noktasina gelince
bulgur ve 5 dakika sonra mercimek eklenir. Tuz, karabiber, limon suyu ve en son reyhan katilir. 10 dakika kadar
kaynatilir, atesten alinir.
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