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SILLE (BITLIS)

4 Kisilik

2 adet sogan

2 ¢orba kagiJi salca

2 corba kasiga margarin
4 su bardag et suyu
Yarim su barda@i kéftelik bulgur
1 corba kasigi reyhan
Tuz

Karabiber

Yarim limonun suyu
Uzerine:

Yarim demet taze sodan

Tencereye soganlar kiip dograyin. Sal¢a ve margarini ekleyerek 5 dakika soteleyin. Ardindan suyu ekleyip, su
kaynayinca bulgur, reyhan, tuz, karabiber ve limon suyunu ekleyin. 10 dakika daha kaynatin. Ocaktan
indirmeden dnce taze sodanlari ince dograyin. Gorbaya ilave edin. Ocaktan alarak sicak olarak servis yapin.

Not: Arzuya gdre haslanmis yesil mercimek de koyabilirsiniz.
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