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SILIVRI TATLISI

1.5 su bardagi irmik

1 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

3 yumurta

1'er paket kabartma tozu, vanilya
Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 limon kabugdu rendesi

1 bardak toz seker

Serbeti igin:

2 bardak toz seker

2 bardak su

4-5 damla limon suyu

Ustl icin bolca hindistancevizi

Oncelikle serbeti igin sekeri ve suyu bir tencereye alip iyice kaynatiyorsunuz.Koyulasinca limonu
damlatiyorsunuz ve biraz daha kaynatiyorsunuz yani agdali koyu bir gerbet oluyor.Yumurtay! sekerle girpip
yogurt,siviyag ve limon rendesiyle tekrar ¢irpiyoruz.igine 1.5 bardak irmigi ve kabartma tozunu ve vanilyayi ilave
ettikten sonra unu kontrollU bir sekilde ekliyoruz.Koyu bir tahin kivamindaki hamuru yaglanmis tepsiye
dokiyoruz. 170 Derecelik firnda iyice kizarana kadar pisiriyoruz.Soguk serbeti ilk sicakligi gikmis tatliya
déklyoruz.Ustiini bolca hindistanceviziyle stsliyoruz.
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