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SILIVRI TATLISI

MALZEME:

300 gram yogurt

3 adet yumurta

2,5 su bardagi toz seker (280 gram)
2 su bardagi irmik (250 gram)
1,5 su bardagdi un (200 gram)
1 adet limon kabugu rendesi
2 paket kabartma tozu

1 cay bardagi siviyag

Surubu igin:

3 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

1/4 adet limonun suyu

YAPILISI:

ilk is olarak, tathmizin surubunu hazirlayalim ki tathmiz pisene kadar ilik vaziyete gelsin.

3 su bardagi toz sekeri ve 4 su bardagi suyu bir tencereye koyup, kivama gelinceye kadar pisirelim.
Limon suyunu ilave edip 1-2 dakika daha kaynattiktan sonra, ocaktan indirelim.

Yumurtalari ¢irpip, yogurt ve siviyagini ilave edip, iyice karigtiralim.

Toz sekeri, irmik unu, kabartma tozunu ve limon kabugu rendesini katip, iyice ¢irpalim.
Yagladigimiz firin tepsisine dékip, 170 dereceli firinda kizarincaya kadar pigirelim.

Finndan ¢ikardiktan sonra, 5-6 dakika bekleyip, Gzerine ilik serbeti ddkelim.

Serbetini iyice ¢ektikten sonra, soguk olarak servis yapalim.
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