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SILIVRI TATLISI (ISTANBUL)

MALZEME:

250 gram yogurt

3 adet yumurta

6 kahve fincani un

4 kahve fincani pudra sekeri

1 kahve fincani erimis margarin
1 kahve kasigi karbonat

HAZIRLANISI

Yumurtalar bir tel veya ¢atalla biraz dévilUr akiyla sarisinin birbirine karismasi saglanir. Yogurt ve yag ilave
edilir. Yavas yavasg igine un dékmege baglanir. Bir yandan da seker katilir. Un ve seker bitecegi sirada karbonat
da ilave edilir. Tahta bir kasikla iyice vurulur. Yaglanmis bir tepsiye dékaldr ve firina sdrdlir. Ustl pembelesene
kadar pisirilir. Tepsi firndan alinir, surup dékulir.

Surubu: 5 su bardagdi seker 3 bardak suyla kaynatilir, yarim limon sikilip varisi sicak, yarisi soguk olarak tatlya
dokuldr.
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