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SILIVASI

4 corba kasigi tereyagi

1 avuc kuru Gzim

1adet cubuk targin

1adet kdk zencefil

1 avug portakal

1 avug kuru kayisi

1 avug kuru incir

2 avug kuru erik

5-6 corba kasig pekmez
250 gr ceviz

Kuru meyveler yikanip ayri ayri suya islatilir. Kuru incir ve kayisi bir kag¢ parcaya bélundr. Meyveler, tarcin ve
zencefil bir tencereye konulur, portakalin suyu sikilarak ilave edilir. Portakal kabuklari da igine konulur. Tereyagi
ve aJir ateste arada karistirlarak meyveler yumusayana kadar pisirilir. Icinden kabuk targin, zencefil ve portakal
kabuklari ¢ikarilir, istenildigi kadar 5-6 kasik pekmez veya bal katilir ve karigtirilir. Zevke gore tzerine targin,
ceviz, findik serpilir. llik veya soguk servis edilir. Meyveleri daha fazla pigirerek pire haline de getirip tepsiye
dokebilirsiniz, soguyunca hafiften peltelesip ballaniyor, bol cevizle ¢ok giizel oluyor.
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