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SILILI KURABIYELER

Yaklasik 55 adet igin;
MALZEME:

Hamur:

125 gr. seker,

1 yumurta,

40 gr. ezilmis badem,

1 limon kabugu rendesi,

1 yemek kasigdi limon suyu,
bir miktar sili tozu,

1 tath kasidi hint safrani,

1 tutam karanfil tozu,

125 gr. un,

1 tutam amonyum karbonati.
Usti:

50 gr. seker.

1. Hamur igin sekeri ve yumurtayi krem halini alana dek ¢irpin. Bademleri ve baharatlar karigtirin. Son olarak
unu amonyum karbonati ile Gzerine stizlp karistirin. Hamuru 1 saat buzdolabinda bekletin.

2. Finini 160 dereceye ayarlayin. Hamurdan kiraz biyUklugiinde toplar yapin. Toplari kagith tepsiye dizin ve
yaklasik 45 dakika pisirin. Biraz iindiktan sonra kurabiyeleri bir 1izgaranin Ustine koyun.

3. Sekeri bir tavaya koyup, orta ateste karamel haline getirin. Kurabiyelerin tstline karamel dékun.
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