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Hamur igin:

1,5 su bardagi un

1 su bardag st

1 tutam tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
Serbeti igin:

1 su bardagi su

1 su bardag seker
2-3 damla limon suyu
Aralari igin:
Ufalanmig ceviz
Pekmez

Bir kaba sutd alin ve tzerine elenmis un, tuz ve kabartma tozunu ekleyin.

Karigimi pdriizsiiz bir kivama gelene kadar ¢irpin.

Hafifce yadladiiniz tavaya karigsimdan bir kepge dokiin ve krepleri arkali énld pisirin.
Pisen krepleri bir kenara alin.

Bu sirada, bir tencerede su ve sekeri kaynatin.

Serbet kaynamaya baslayinca igine limon suyu ekleyin ve 5 dakika daha kisik ateste pisirin.
Serbeti ocaktan alarak sogumaya birakin.

Bir adet krebi servis tabagina alin, Gzerine ceviz serpistirin ve bir sonraki krebi yerlestirin.
Bu iglemi kreplerin tamami bitene kadar tekrarlayin.

Son olarak, hazirladiginiz serbeti krep katlarinin Gizerine dokin.

Servis etmeden 6nce Uzerine pekmez gezdirin ve bolca ceviz ekleyin.
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