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SILEKI (SANLIURFA)

Hamuru igin:

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi su

Ic malzemesi:

1 su bardag iri gekilmis ceviz
Serbeti igin:

400 gram toz seker

1 su bardagi su

Siviyag

Un, su ve tuzu bir kaseye alip akici bir hamur elde eden kadar ¢irpin.

Tavayi orta ateste I1sitin.

Ardindan tavayl yumurta blytkligunde kuyruk yag ile az miktarda yaglayin.
Tavanin blyUklagine gére hamuru ince bir sekilde dékin.

Her iki tarafi da pembeleginceye kadar pisirin. (Diger ylzeyi cevirirken tekrar yag strmeye gerek yok.)

Pisirdiginiz hamurlarinizi sogumasini bekleyin. Bu esnada kurumamasi i¢in tGzerini 6rtun.
Diger taraftan serbeti icin su ve sekeri bir tencereye alip 5 dakika kaynatin.

Tatlinizi tepside ikram edecekseniz hamurlar ikiye ayirip orta kata ceviz serpin. Kalan hamurlari tizerine

yerlestirip baklava seklinde kesin. Uzerine serbeti dokiip sicak sicak servis edin.

Rulo seklinde servis etmek isterseniz de 1 adet hamuru servis tabagdina alip arasina ceviz koyun. Daha sonra

rulo seklinde sarip dilimleyin. Serbeti de Gizerine dékiip cevizle sisleyin.
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