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SILEKI (GAZIANTEP)

Hamuru igin:

2 yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardag Ilik su

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

1 cay kasigi seker

1 yemek kasigi sivi yag
Serbeti igin:

3 yemek kasigi tereyagi
2 cay bardagdi pekmez

Yumurtalari bir ¢irpma kabina kirin.

Tuz ve sekeri ekleyip ¢irpin.

Sivi yagl, stitl ve suyu da ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Son olarak un ve kabartma tozunu da ekleyip akiskan bir krep hamuru elde edin.
Tereyagini bir sos tenceresinde dusuk 1sida hafifce esmerlegtirin.

Ocaktan alip linmaya birakin.

Iininca igine pekmezi ekleyip 2-3 dakika daha kaynatin.

Serbeti ocakta piserken krepleri hafifce yagladiginiz tavada pisirmeye baslayin.
Krepleri tavadan alip Ust Uste dizin ve biyUkce kareler halinde dilimleyin.
Serbeti kreplerin lzerine d6kip gekmesi icin 5 dakika kadar bekleyin.

Uzerine arzu ederseniz dévulmus ceviz de serpebilirsiniz.
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