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SIKMA UCLARIYLA PASTA SUSLEMELERI

Pasta suslemeleri, krema, kaplama, merenig yada patates puresi gibi yumusak malzemelerin sikma torbalariyla
sUsll bigimlerde sikiimasiyla yapilir.

Tuzlu ya da sekerli malzeme kullanilirken en dnemli nokta, malzemenin tam kivaminda olmasidir. Malzeme
torbaya hava boslugu birakilmadan doldurulmalidir. (Ayrica malzemenin sikilabilecek kadar yumusak, ancak
sikildiktan sonra biciminin bozulmayacagi kadar da sert olmasi gerekir.)

Gok degisik bicim ve boylarda sikma «ug» lari vardir. Etleri siislerken 1 cm'lik ug, mereng icin 1,5 cm'lik ug
kullanmak uygun olur.

Patates puresi, ezilmis peynir ve krema, degisik bicimlerde uglarla sikilabilir. Kekler igin degisik sUsleme uglar
ve cigek yapmak icin yassi uglar vardir.

Kekin cinsine ve slslemenizin inceligine gore, genellikle glas royal kullanilir.
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