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SIKMA TATLISI

Malzemeler

Hamuru igin:

400 ml. (3/5 su bardag) su

60 g. Ulker Bizim Margarin

1 tutam tuz

1 tutam hindistancevizi rendesi
Y2 ¢orba kagiJ! targin

Y2 adet limonun kabugunun rendesi
3 su bardagi biskivi unu

4 adet yumurta

500 ml. Ulker Bizim Aygicek Yagi
Surubu igin:

500 ml. (2 su bardag) toz seker
11. (4 subardagdi) su

3 adet karanfil

2 cm[?lik gubuk targin parcasi

1 ¢orba kasigi limon suyu

Hazirlanisi

Surubunu hazirlamak igin sekeri ve suyu bir tencereye koyun. Atese oturtup, seker tamamen eriyinceye kadar
karistinin. Karanfil ve gubuk tarcini katin. Bir tagim kaynatip, atesi kisin. Limon suyu ekleyip, 5 dakika daha
kaynatin. Atesten alip, iyice sogumaya birakin.

Hamuru hazirlamak i¢in suyu bir tencereye koyun. Margarini, tuzu, rendelenmis hindistancevizini, targini ve
rendelenmis limon kabugunu ilave edip, bir tasim kaynatin. Atesi kisin. Bisk(vi ununu katip tahta kasikla 1-2
dakika karigtirarak, tencerenin kenarlarina yapismayan bir hamur hazirlayin ve atesgten alin. Ara sira ezerek
karistirmayi strdtrtip hamuru iyice ilitin.

lik hale gelen hamura birer birer yumurtalar kirip, mikser ile ¢irparak yumurtalari hamura yedirin (yapigkan ve
gevsek kivamli bir hamur elde edeceksiniz). Hazirladiginiz hamuru ister bir sikma torbasina doldurup yildiz
sekilli duy ile sikarak, ister klicUk bir kasik ile sekillendirerek bir tepsiye siralayin. Buzdolabinda 30 dakika
sogumaya birakin.

Aygicegdi yagdini bir kizartma tenceresine koyup, iyice kizdirin. Hamurlarinizi kizgin yaga atip, altin sarisi renk
alincaya kadar kizartin. Kizaran hamurlar stizdirerek yagdan alip, fazla yaglarini atmalari i¢in tzerine kagit
havlu serilmis bir tepsiye ¢ikarin. Stzilen sicak hamurlari énceden hazirladiginiz soguk suruba atin. Biraz
surupta bekletip servis edin.

Notlar

Tarifte gegen [Zbisklivi unu[?], potibor biskivinin, mutfak robotunun pargalayicisinda ince gekilerek toz haline
getirilmesi ile elde edilir. 1 su bardag biskivi unu yaklasik 1 paket p6tibdr bisklviden elde edilir. Tarifteki
bardak 6l¢tist, 250 mililitrelik hacme sahip standart bardak kullanilarak verilmistir.
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