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SIKMA TARHANA CORBASI (KAHRAMANMARAS)

https://www.sabah.com.tr

4-5 Adet Marag Tarhanasi
Yeteri kadar 1lik su

1 su bardagi nohut

Tuz

Uzeri icin:

2 Gorba Kasig Tereyag!

2 Gay Kasigi Nane

Nohudu bir gece éncesinden islatin ve ertesi giin stiziin. Uzerini gececek kadar su ile birlikte tencereye alin ve
yumusamaya kadar haglayip stiziin. Tarhanayi genis bir tencereye alin ve Gzerini ge¢ecek kadar ilik su
ekleyerek islatin. Islanmig tarhananin tizerine nohut ve 5 su bardagi kaynar su ekleyin. Tuzunu ayarlayin ve orta
ateste koyu bir kivam alana kadar surekli karigtirarak pigirin. Uzeri icin tereyagini ayri bir tavada eritip nane ve
pul biberi yakin. Gorba izerine gezdirerek servis yapin.
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