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SIKMA (ADANA)

1 kg.un

500 gr. peynir
1/2 bayat ekmek
4 sogan

Katiyad
Karabiber
Kirmizi pul biber
Su

Tuz

ince kiyilmis soganlari yagda kavurun. Peyniri, biberleri ve tuzunu ilave ederek tekrar kavurun. Un, islatiimig
ekmek, tuz ve suyla sertge bir hamur yogurun. Hamuru kiiglk parcalara bélip yufka kalinliginda agin. Yufkalarin
her iki yUzinU de sacta veya yagsiz tavada pigirin. Ustiine yag suUrUp i¢ malzemeden koyarak sikica sarin.

ML® Sikma icin tiklayin
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