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SIKMA (ADANA)

200 gr margarin

300 gr peynir

100 gr kasar

2 adet sogan

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi pul biber
1 kg. un aldig1 kadar

1&apos;er cay bardagi yodurt ve sivi yaga 2 ¢ay kasidi tuz eklenip Gzerine 2 gay bardagi su dékdltr hamur azar
azar un eklenerek yogrulmaya baslanir hamur egit biytklGginde bezelere ayrilir Gizeri nemli bezle 6rtiliip i¢
hazirlanana kadar dinlendirilir. I¢i i¢in; tuzsuz peynir ve kasar peyniri rendelenir. 2 adet kuru sogan
pembelesene kadar kavrulup peynirlerin tzerine eklenir ince ince dogranmis yarim demet maydanoz ve 1 ¢ay
kagigi pul biber serpilip harmanlanir dinlenen hamurlar agilip yagsiz tavada pisirilir hamurlarin izerine margarin
sUrdlur I¢ yerlegtirilip sarlir
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