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SIKICIK CORBASI

1 Su bardagi ince bulgur

1 Gay bardagi tarhana

7 Su bardagi su

1/2 ¢orba kasigi kuru nane
1 Sogan

2 GCorba kagidi salga

1/2 Gay kasig! sivi yag

1 Yumurta

Tuz

Karabiber

Bulgurun Gizerine 1 bardak sicak su ekleyin. Suyu ¢ektikten sonra tarhana, yumurta, tuz, karabiber ve naneyi
ilave edip iyice yogurun. Misket biyUkluginde kofteler hazirlayin.

Sogani soyup rendeleyin. Siviyadi tencerede kizdirip sogani pembelestirin.

Salga ve 6 bardak suyu ilave edip kaynatin. Kofteleri ekleyip 10 dakika pisirin. Servis kaselerine paylastirip
sicak olarak servis yapin.
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