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SIKICIK CORBASI

Suyu igin;

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
3 yemek kasi§i Bizim Yag Aycicek
5 su bardadi et suyu

2 yemek kasigi salga

1 adet sogan

Harci igin;

1 su bardag ince bulgur

3 yemek kasigi tarhana

1 adet yumurta

1 yemek kasigi un

1 tatl kasidi nane

1 tath pul biber

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

Sosu i¢in;

1 kase yogurt

2 dis sarimsak

1 su barda@i bulgur yogurma kabina aliyoruz ve yumusatmak igin sicak suyu veriyoruz.

1 sogan soyup kiyiyoruz. Bizim Yag Aycicek ve Bizim Yag ile birlikte kavuruyoruz.

Kavrulan soJanlara salcayi ekliyoruz. Bulgura nane, pul biber, tuz, karabiber ve bir yumurtayla azar azar su
ekleyerek harci yoguruyoruz.

Hargtan ¢imdik seklinde kéfteler hazirlayip unlanmig bir tepsiye aliyoruz.

Tarhana ve et suyu ile yaptigimiz gorba suyuna bulgur kéfteleri ekliyoruz.

Gorbanin yaninda sarimsakli yogurt hazirlayip servis yapabilirsiniz.

Not: Corbaniza 1-2 damla limon sikarsaniz kéfteleriniz dagilmadan haslanir.
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