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SIKICIK CORBASI (KUTAHYA)

2 su bardagi ince bulgur

1 su bardagi tarhana

3 orta boy sogan

1 cay kasigi nane

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasig pulbiber

1 yemek kasigdi biber salgasi
Siviyag

Bir miktar margarin

Bulguru yaklasik i¢ su bardagi su ile i1slatiyoruz. Sonra tarhana ve tuz ilave ederek yoguruyoruz. Avucumuzun
icinde minik toplar olacak sekilde yuvarliyoruz. Ayri bir yerde soganlari ki¢Uk kigik dograyip biraz geviriyoruz
ve salga ilave ediyoruz. Baharatlari da ekledikten sonra su katip biraz kaynamaya birakiyoruz. Soslu su
kaynarken icine top top yuvarladigimiz kéfteleri atiyoruz ve koyulagsmasini bekleyip mutlaka sicakken servis
ediyoruz.

Not: Kéfteleri kaynayan suya attiktan sonra 10 dakikadan fazla haglarsaniz kofteler dagilabilir. Ayrica bu
yemege kivam veren koftelerin icine koydugumuz tarhanadir. Bu nedenle koéfteleri atar atmaz kivami koyulasir.
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