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SIKICIK CORBASI (KUTAHYA)

2 su bardagi ince bulgur

1 su bardagi tarhana

3 orta boy sogan

Siviyag

Margarin

Nane, karabiber, pul biber (birer cay kasigr)
Sal¢a (1 dolu yemek kasgigi)
Uzeri icin:

Sarimsakli yogurt

Tereyagi

Kirmizibiber

Maydanoz

Once bulgur 2.5-3 bardak sicak su ile islatilir istii kapali olarak. Sonra igine tarhana ve az tuz atilir. lyice
yogurularak misket buyUkligunde yuvarlanir.

Tencerede ufak dogranmis sodanlar margarin ve sivi yag ile kavrulur, salca atilir.

Baharatlar ve tuz atilir ve 6-7 bardak sicak su konulur. Kaynarken kofteler atilir. 10 dakika kadar kaynatilir (cok
dagiimasin).

Biraz dinlendirilir ki hafif koyulagsin tarhana sayesinde.

Tabaga alinca énce yogurt, sonra yag gezdirilir ve Uzerine de birkag maydanoz dogranir.
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