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SIKEMPERVER CORBASI

8 bardak et suyu

4 corba kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

2 adet havucg

4 adet taze patates

2 adet kabak

150 gr yildiz makarna

5 adet domates

2 adet dolmalik yesil biber
1 demet dereotu

1 demet maydanoz

4 dis sarimsak

1 adet kereviz yapragi

50 gram rendelenmis gravyer peyniri
Tuz

Tereyagl, ince kiyilmig sogan, havug, sarimsak, maydanoz, dereotu ve kereviz yapragini koyun ve 4-5 dakika
kavurun. Domatesleri ve 8 bardak et suyunu ve tuzu ilave edin. Diger malzemeleri de ekleyerek 30 dakika
pisirin. Dereotu ve rendelenmis gravyer peynirini ekleyerek atesten alip, servis edin.
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