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SIKEMPERVER CORBASI

1 adet kabak

1 adet havug

1 adet patates

1 cay bardagi bezelye

1 adet sogan

1 kasik margarin

2 dis sarimsak

2 kaslk haglanmis kugbasi et
1 defne yaprag

1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

4 adet domates

2 adet biber

2 tath kasigi sal¢ca

1 kase ince kiyilmig lahana

1 cay bardagi didik makarna
8 su bardagi et suyu

2 kasik rendelenmis gravyer peyniri
Tuz

Oncelikle kabak, havug ve patatesi tavla zari iriliginde dograyin. Tencereye margarini alip, yemeklik
dogradiginiz sogani kavurun. Salgcayi da ekleyip hafifge kavurun. Sebzeleri katin. Haglanmis eti, ince kiyllmis
maydanoz, defne yapragi, biber ile ince kiyilmig lahana, bezelye ve makarnayi da ekleyip karistirin. Et suyunu
katin. Tencerenin kapagini kapatin. Sebzeler yumusayana kadar kisik ateste 20 dakika pisirin. Kiyilmis dereotu
ve rendelenmig gravyer peyniri ile servis yapin.

Not: Corbanin igine giren malzeme tavla zarindan iri olmamalidir.
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