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SIKACAK KURABIYE

1 adet yumurta

Yarim pakar tereyagi

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi sit

1 fiske tuz

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket kanartma tozi

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi

Un

Iciigin:

Kuru Gzim

Yumusak tereyagi, yumurta, siit, siviyag ve pudra sekeri mikserle ¢irpilir. Uzerine kabartma tozu, un, tuz ve
toplanana kadar un ilave edilir. Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, limon sikaciginin arka oyuk kismina

bastirarak hamur acilir. Oyulan kisma yeteri kadar kuru Gzim konur ve toplanarak sikacaktan alinir. Tepsiye
dizilir. 190 derece firinda fazla kizarmasina izin vermeden pigirilir.
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