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SIK TAS EKMEK

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi st

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

Tereyagi eritilir, ihtilir. Kanstirma kabina sit, yumurta ve tereyadi konur, ¢irpilir. Sonra un, kabartma tozu ve tuz
eklenir, iyice kanigtiriir. Civik hamur 15-20 dakika bekletilir. Sonra tavaya az siviyag konur. Karigimdan krep gibi
ancak daha ufak capta (¢ay tabagi kadar) kalin pargalar dékuldr. Iki yizi pembe renkte pigirilir. Aralarina arzu
edilen yiyecek konarak servise sunulur. (Goértnds olarak pan keke benzer)
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