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SIK MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardag seker

1 ¢ay bardagi piring unu
1 cay bardagdi nisasta

1 ¢ay bardagi badem
Uzeri icin:

20 adet kuru kayisi

1 su bardag seker

Once karamelize iglemi igin tavaya seker konur, kisik ateste eriyip kahverengilesene kadar pisirilir. Blytik bir
kaseye karamel dokullr, biraz kenarlarina da yayilr. Ikiye bolinmUs kayisilar karemelli zemine dizilir. Tencereye
mahallebi malzemeleri ve badem konur. Orta ateste sirekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Karamelli
kayisili kaseye dokullr. Bir gece buzdolabinda bekletilir. Ertesi glin diiz bir servis tabagina ters gevrilir.
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