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SIHIRLI KUP KEK

www.pastacirapunsel.com

2 yumurta

1.5 su bardagi seker

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
1/2 cay bardag sut

1.5 su bardagi un

1 portakal kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurta ve toz sekeri bir kaseye koyun, krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Cirpmaya devam ederken st ve
sivi yagdi da karigtirnin. Baska bir kapta un, vanilya ve kabartma tozunu harmanlayin. Bunu hazirladiginiz
yumurtal karigima azar azar ilave edin. Son olarak da portakal kabudunu rendeleyip ekleyin. TUm karigimi kup
kek kaliplarina esit miktarda paylastinin. Firiminizi 180 dereceye isitin. Cupcake'leri yaklasik 15 dakika kadar
pisirin. Firindan ¢ikardiginiz kekler soguyunca Uzerlerini seker hamuru ile stsleyin.

Suslemesi icin seker hamurunu kup keklerinizin boyutuna uygun bir kurabiye kesici ile kesin. Kestiginiz
yuvarlaklari biraz krema ya da bal yardimiyla kup kek'lerin Gzerine yapigtirin. Daha sonra dilediginiz renklerle
boyadiginiz hamurlari, konsepte gore dekore edin. Dilerseniz katl bir dogum giinl pastasi, dilerseniz de bir peri
ya da renkli kelebeklerle stsleyin. Son olarak da keklerin Gzerine renkli siisleme sekerleri serpin.
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