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SIGIR PIRZOLASI HOTELIE (FRANSA)

ENTRECOTE A L'H OTELI ERE

4 kisi icin MALZEME :

4 adet siQir pirzolasi kemiksiz (150 - 170 gr. tanesi)
Tuz, bir cimdik karabiber

6 corba kasi§i rafine yagdi

3 tath kasigi tereyagi

2 kahve fincani ince kiyilmig mantar

1 tath kasidi ¢cok ince kiyilmis sogan

1 corba kasigi ince kiyilmig maydanoz

YAPILISI :

Etleri tuzlayip biberleyiniz

Dibi kalin bir tavaya rafine yagini koyup kizdiriniz

Etleri ilAve edip orta ateste etin kalinhidina gore Ucer dérder dakika alt Ust pisirip bir servis tabagina ¢ikariniz
Tavadaki yagdi dokip tereyadinin bir kasigini tavaya koyunuz, sogani ilave edip agir ateste iki dakika sogani sote
yapip mantari ilave ediniz

Az tuz ve biber ilave edip iki ve U¢ dakika kavurup atesten alip karistirarak iki kasik tereyadini ve maydanozu
yedirip etlerin lizerine misavi olarak taksim edip servis ediniz.
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