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SIGIR ETI KESIM]

But ve kol eti, filetonun ¢ikarildigi bir kesim bigimidir. But ve kol eti kemikli pigirilir; ama sarilmis yada kemigi
¢cikarlmig olarak da satilir. Bitiin pirzola kesimleri ayni bicimde yapilir; aradaki tek degisiklik, pirzola
kemiklerinin boylandir. S6zgelimi, 6n kaburgalardan alinan pirzolalarin kemikleri daha uzun olur. Pirzolalar da
rulo halinde yada kemikleri ¢ikartiimig halde satilabilir.

Sigrr filetosu, kemikli pisirilecekse, en az 2,5 kg olmasi gereken bilyik bir pargadir. Sidir filetosu da kemiksiz,
rulo halinde biftek seklinde satilabilir. D&§, gégus kemigini kaplayan ettir. Kemikli olarak pisirilebilir; ama
genellikle, kemiksiz rulo halinde, hatta tuzlanarak pisirilir.
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