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SIGIR FILETOSUNUN KESILISI

Etleri dilimlere keserken hafif disa dogru meyilli bigimde kesmelidir.

Bu tarz liflerin kesilmesini kolaylastirir. Kesilecek parga Gzerine ¢atalla basmaktan kaginmali, bdyle bir davranis
filetonun orta b6IUmUNUN disari firlamasina ve sonra elde edilen dilimlerin kaim olmasina sebep olur.

Kontrfile, bonfile, dana nuari ayni bigimde kesilir. Budun kemik tarafini bir pecete ile tutmal etli tarafi Gste
gelecek bigimde déndirmeli hafifce kaldirilarak kesme islemine baglamalidir.
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