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SIGIR CORBASI (AVUSTURYA)

(Rindfleischsuppe)

Kullanilacak malzeme:
Sigr eti,

sI§ir pagasl,

havug,

pirasa,

kereviz,

sogan,

maydanoz,

lahana,

karnabahar,

domates,

mantar,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapilisi: Sebzeleri ayiklayip bol suda iyice yikadiktan sonra kiiclk parcalara dograyin. Bir kaba sadeyagla
zeytinyagini koyun. Sebzeleri de igine atin. Tahta bir kagikla karigtirarak sebzeleri kavurun. Sebzeler iyice renk
degistirince sigir etiyle 6nceden haglanmig olan pacayi katin. Uzerlerine soguk su katin. Tuzunu, biberini
serptikten sonra tencerenin kapagini 6rtiin ve orta isili ateste pisirin. Corba pistikten sonra etle pacayi ¢ikarin.
Sebzeli gorbayi servis kdsesine bosaltip servis yapin. Corbanin Ustiine servis aninda haglanmis ilik parcalari
konursa daha makbule gecer.
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