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SIGIR CORBASI (AVUSTURYA)

(Rindfleischsuppe)

Kullanilacak malzeme:
Sigr eti,

sI§ir pagasl,

havug,

pirasa,

kereviz,

sogan,

maydanoz,

lahana,

karnabahar,

domates,

mantar,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapihigi: Eti iyice, yikayip tencereye koyun, tstiini de suyla ortln (her yarim kilo sigir etiyle 300 gram pagaya 2
litre su hesabiyle). Suyun ylzeyinde belirecek kdpuklere dokunmaksizin eti iyice kaynatin. lyice temizleyip
aylklayacaginiz sebzeleri ve kaynar suda haslanmig pagayi katin. Tuzunu, biberini serptikten sonra iki saat
kadar kaynatin.

Etle sebzeler iyice pisince tencereyi atesten indirin. Etleri ¢cikardiktan sonra sebzeyi ezerek sliziin ve ¢orbay!
servis ké&sesine bogalttiktan sonra sofraya ¢ikarin.
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