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PEYNIRLI SIGARA BOREGI

250 gr. beyaz peynir
Yarim demet dereotu ve maydanoz
2 yufka

Derince bir kapta peyniri ¢atalla iyice ezin. Kiyilmig inaydanozla dereotunu ilave edin. Karistirin. Sonra
yumurtalar katin. Hepsini harmanlayarak tekrar karigtirin. Peynirlerin mimk0n oldugu kadar iyi ezilmesine,
blylk parcalar halinde kalmamasina dikkat edin. Sonra yufkalari dérde katlayin. Esit blyUkltkte Gggen seklinde
parcalara kesin. Bunlari teker teker alin. Genis kismina hazirladiginiz i¢ten biraz koyun. Kenarlarini igin Ustiine
katladiktan sonra, yukari dogru rulo gibi sarin, ince uca biraz su siriin ve bérege yapismasini saglayin. Batin
parcalari bu sekilde hazirlayip kizgin bol yagda 2 - 3 dakika kizartin ve sogutmadan servis yapin.
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