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SIGARA BOREGI

https://www.sozcu.com.tr

2 tane yufka

1 ¢corba kasigi tereyag
2 cay bardagi zeytinyagi
2 kaslk yogurt

2 tane yumurta

1 k&se beyaz peynir
Karabiber

Dereotu

Maydanoz

Tereyagini eritin. Ardindan zeytinyagini, yogurdu, tereyadini, 1 yumurtayi ve karabiberi bir kabin iginde. ilk
yufkanin Gzerine bu karigimi bolca sirin. Ardindan diger yufkayi da Ustiine koyarak sekiz (iggen olarak kesin.
Bir bagka kabin icinde maydanoz, dereotu ve ezilmis peyniri karigtirin. Yufka pargalarinin igine peynir karigimini
koyun ve sarin. TUm parcalar bittikten sonra Uzerine yumurta sarisi sirlin. 180 derecede firinda UstU kizarana
kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:178161 « adi:Sigara Boregi » gonderen:Giil « indirme tarihi:14.04.2025 - 05:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sigara-boregi-vt5925
https://www.sozcu.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/sigara-boregi-178161.jpg
http://www.tcpdf.org

