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SIGARA BOREGI (LORLU)

2 su bardagi un

1 cay bardagi su

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarimsar demet taze sogan, maydanoz, nane
4 corba kagsi@i lor

Yufka almak yerine kendim agarim diyenler; derin bir kabin iginde unla tuzu harmanlayip Gzerine yavasca suyu
ekleyin, yumusak bir hamur yapin. 15 dakika dinlendirin. Daha sonra bezelere ayirip her bir bezeyi ince agin. Ig
malzemesi icin yesillikleri k|y|n lorla harmanlayln Uggen kesilmis yufkalarin kenarina paylastirip sarin. igine cig
kiyma ve rendelenmis kuru sodan konursa ¢ig bérek gibi olur. Sivi yagda kizartip sicak sicak ikram edin.

Fotograf "gulcan yilmaz" tarafindan goénderildi. 15.02.2018
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