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SIFALI COREK

1 adet yas ekmek hamuru (firndan)
1 cay bardagi zeytinyag
1 cay kasigo kekik

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigdi ¢coérekotu

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Ekmek hamuruna zeytinyag, kekik, pul biber, kimyon, karabiber, yenibahar, ¢érekotu ve tuz ilave edilir.
Malzemeler butlnlesene kadar yogrulur. Sonra yumurta kadar parc¢alar alinir, yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye
dizilir. Géreklerin Gzerine cirpilmis yumurta sirlir. 190 derece sicak firina verilir. Kizarana kadar pisirilir. Sicak
ya da ilik olarak ikram edilir.
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