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SIFALI KURABIYE

2,5 su bardagi un

1 tepeleme ¢ay kasigi karbonat

2 cay kasigi toz zencefil

Yarim cay kasigi tar¢in

Yarim cay kasigi havanda ezilmis toz karanfil
125 gr. margarin (oda isisinda)

1 bardak ince toz seker

1 adet yumurta

4 yemek kasigi pekmez

1 tath kasidi limon suyu

1/4 bardak kurabiyeleri bulamak icin ince toz seker

Unu, karbonati ve baharatlar bir kaba birlikte eleyin.

Bagska genisge bir kapta yagi ve sekeri kabarip krema gibi olana dek iyice ¢irpin. Yumurtayi ekleyip hafifce
¢irpin karisana kadar.

Pekmez ve limon suyunu ekleyin karistirin.

Unlu baharath karigimi tahta kagikla yumusak bir hamur olana kadar karigtirin.

Hamurdan cevizden kiicUk ki¢Uk pargalar koparip toplar yapin. Bunlari bir kasedeki sekerin i¢ine bulayip
yaglanmig tepsiye aralikli olarak dizin.

Onceden isitilmis 165C dereceli firnda yaklasik 12 dakika kadar elinizle Gstline bastirdiginizda ancak
sertlesmis olana kadar pisirin. (kurabiye kabaracak ancak elinizi bastirinca ¢cok yumusak olup hafifce
¢Okecektir, meraklanmayin, soguyunca o sertlesecektir...cok fazla tutarsaniz ¢ok sert olurlar

Tepsiden alip sogumaya birakin.
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