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SIFA CORBASI

Emine Beder

2 orta boy sogan

| orta boy kereviz

| orta boy patates

| orta boy havug

1/2 su bardagi kirmizi mercimek
1 demet maydanoz

5 ¢orba kagsiJi sivi yag
tuz, karabiber
Terbiyesi igin:

| su bardagi yogdurt

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta

Tencereye sivi yagi alip kiip dogranmis sogdani ve tavla zar iriliginde dogranmis havucu pembelesene dek
kavuralim. Birka¢ dakika sonra ayni irilikte dogranmig patates ve kerevizi ilave ederek birkag¢ dakika daha
kavuralim. Sonra kirmizi mercimegi ve yeterince suyu ilave ederek sebzeler yumusayana dek pisirelim. Bir
kapta yumurtayi, unu, yogurdu, bir kepce ¢orbanin suyunu ilave ederek ezelim. Ve karistirarak ¢orbaya ilave
edip bir tasim kaynatalim. Kiyilmis maydanozu ve tuzu ilave edip atesten alalim.
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