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SIFA CORBASI

MALZEMELER _ )
1 ORTA BOY PIRASA (YESIL YAPRAKLI KORPE KISIMLARI)
1 ORTA BOY HAVUG

1 ORTA BOY PATATES

1 TAVUK BUDU (HASLANMIS)

1 GORBA KASIGI TEL SEHRIYE

3 CORBA KASIGI KIRMIZI MERCIMEK

3 CORBA KASIGI YOGURT

1 YUMURTA SARISI

5-6 SU BARDAGI TAVUK SUYU VEYA SU

1 TAVUK SUYU TABLETI (ARZUYA GORE)

1/2 DEMET MAYDANOZ

Uz

KARABIBER

Tencereye sivi yagdi olalim. Tavla zan iriliginde dogranmis havucu ekleyip birka¢ dakika kavuralim. Sonra ayni
blyUklikte dogranmis patatesi ve kiicik dogranmis kdrpe pirasa yapraklarini ilave edip birkag dakika daha
kavuralim. Sicak suyu arzuya goére tavuk suyu tabletini, sehriyeyi, kirmizi mercimegi ve kiglik dogranmis
haglanmig but etini ilave edip, sebzeler yumusayana dek pisirelim. Bir kapta unu, yogurdu yumurta sarisini
¢irpalim. Gorbayi atesten almadan 10 dakika énce azar azar ve surekli kar|§t|r|larak ilave edelim. Corbay! bir
tasim kaynatip tuzunu ekleyelim. Uzerine kiyilmig maydanoz ve karabiber serperek servis yapalim.

NOT: Yogurtlu corbalarda tuz yogurdun kesilmesi igin corbayi atesten almadan kisa stre énce ilave edilmelidir.
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