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SIFA CORBASI

4 kisilik

Yarim kg patates

2 adet havucg

2 adet sogan

1 corba kasigi salca
Yarim demet maydanoz
Yeterince su

1 cay bardagi tel sehriye
1 paket etsuyu bulyon
Tuz

Tane karabiber

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

Kivircik salata

Patatesleri ve havuclar kiip dograyin. Sonra halka dogranmis sodanlari tencereye alin ve 1 ¢orba kasigi
tereyagi ile kavurun. Salgayi ilave edip, karistirin. Patates ve havucu, ince kiyilmis maydanozu, tane karabiberi
ve yeteri kadar suyu ilave edip, kisik ateste patatesler yumusayana dek pisirin. Ocaktan alip, blendirdan gegirin.
Ayri bir tencerede tel sehriyeyi 1 corba kasig tereyaginda kavurun. Blendirdan gecirdiginiz sebze gorbasini,
etsuyu bulyonu ve tuzu ekleyin. Kisik ateste tel sehriyeler yumusayana dek pisirin. Kivircik salata yapraklarini
¢ok ince Kkiyin. Servis yaparken gorbanin Gzerine koyun.
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