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SIFA CORBASI

1 su bardagi sehriye
1 adet kuru sogan

2 adet domates

1 corba kasigi salca
5 ¢orba kasiJi siviyag
10 su bardagi su ya da tavuk suyu
1 tath kasidi tuz
Terbiye igin:

1 adet yumurta

1 adet limon

2 ¢orba kasiJi un

Sogan ¢ok ince dogranir ve siviyagda pembelestirilir. Bu arada bagka bir tencerede 3 su bardagi su kaynama
noktasina gelince sehriyeler atilir ve yumugayana kadar pigirilir. Soganin Uzerine rende domates eklenir. Birkag
dakika sonra salga ve tuz katilir. Su eklenir, hemen aredindan haglanmis sehriye ialve edilir. Diger yanda terbiye
malzemesi iyice ¢irpilir. Gorbadan birkag¢ kasik alinip, karigtirilir. Daha sonra gorbaya eklenir. Bir tagmi
karistirarak kaynatilir. Sicak olarak sofraya getirilir.
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