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SICILYA USULU YOGURTLU MAKARNA

https://www.makarna.org.tr

500 gr ince diiz makarna

50 gr tereyagdi

50 gr parmesan peyniri

400 gr yogurt

200 gr haslanmis bezelye

3 adet kliclk kabak

3 adet kiiclk havug

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi kiyilmis maydanoz

Kiguk dogranmig sebzeleri, diriligini kaybetmeyecek sekilde haslayin. Yogdurdu bir tel yardimiyla ¢irpip, sos
kivamina getirin. GCok ince kiyilmis sarimsagi, rendelenmis parmesan peynirini ve haglanmis sebzeleri yogurda
ekleyip karigtirin. 10-12 dakika stireyle hagladiginiz makarnalari, eritilmig tereyagi ile harmanlayin ve servis
tabaklarina alin. Uzerine hazirladiiniz sebzeleri ve yodurt sosu ekleyip, kiyllmis maydanozla susleyin.
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