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SICILYA USULU MERCANKOSKLU PATLICAN

6 adet iri patlican

600 gr domates

150 gryag

1 demet maydonoz

8 kalin dilim dil peyniri

1 tath kasigi mercankdsk
1 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Patlicanin kabuklarini soyup uzunlamasina dilimleyelim. Sirali halde bir kaba aralarina tuz serperek yerlestirelim.
Aci suyunu verdikten sonra bol su ile yikayalim. lyice kurulayip una bulayarak ayri bir kapta isitigimiz yagda
kizartalim. Kizaran patlicanlari isiya dayanikli cam bir kabin i¢ine yerlestirelim Kabuklarini soyup kiip sekilnde
dogradigimiz domatesleri patlicanlarin Gstine yerlestirelim. Domatesin Uzerine dil peynirlerimizi onun Uzerinede
ince olarak dogranmis maydonozlari, tuzu karabiberi en Ustinede mercankdski koyalim. 180 derecelik firnda
20 dakika pisirelim. Hafif iikken servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:119165 « adi:Sicilya Usulli Mercankdskll Patlican « gdnderen:siitgud « indirme tarihi:05.06.2024 - 20:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sicilya-usulu-mercankosklu-patlican-vt87283
http://www.tcpdf.org

