B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SICILYA USULU MANTAR

600 Gram mantar

4-5 adet domates
Yarim limon suyu

1 adet blyUk bas sogan
3 yemek kasigi margarin
Yarim bardak sirke

1 fiske kekik

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi kapari
Tuz

Karabiber

Mantarlar silinir ve (izerileri soyulur. ince dilimler halinde dogranir. Uzerine tuz ve karabiber limon sikilir. Sogan
ve sarimsagi kliglk kiiclk dograyip margarinle kavurun. Kabuklari soyulmus ve ¢ekirdekleri ¢ikartiimis
domatesleri dograyin. 15 dk pisirin. Mantarlari ve sirkeyi ekleyin. Tuz ve kekik eklendikten sonra tencerenin
agzini kapatip ocag kisin. Yarim saat pisirip kapariyle servis yapin.
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