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SICAK YUVA CORBASI

1 cay bardadi kirmizi mercimek
1 cay bardagi tarhana

1 cay bardagi tel sehriye

1 adet ufak kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

8 su bardag tavuk suyu

Tencereye siviyag konur, isininca rendelenmis sogan atilir, bir ka¢ dakika sonra salga eklenir. Kokusu ¢ikana
kadar kavrulur. yikanmis mercimek, sehriye ve tarhana katilir. Tuz ve tavuk suyu eklenir. Karistirarak bir tagim
pisirilir. Kaynayinca ates kisilir ve 10 dakika daha kaynatilir.
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