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SICAK SIRKE SOSLU HAVUGLU KEREViZ
(MIKRODALGA)

2 kereviz (her biri yaklasik 175 g)

1 havug (kazinip, 0,5 cm kalinliginda dilimlenmig)

2 tath kasigi sirke

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam beyazbiber (taze ¢ekilmis)

2 corba kasi§i aycicek yag

1 tath kasigi bal

2 taze sogan dali (yalnizca yesil bélimleri; 5 cm uzunlugunda kesilmig)

Kerevizleri birkag yerinden g¢atalla delip, bir firin kabina yerlegtirerek, kabi plastikfilmle 6érttin ve firna! verip,
kerevizleri % 100 i1sitilmis firnda 4 dakika pisirin.Kabi firndan alip, kerevizleri altlist ederek, kabi yeniden plastik
filmle 6rtlin ve firina verip, kerevizleri % 100 isitilmig firinda 3 dakika daha pisirin. Sonra kabi firindan alip, bir
kenara birakin.

Havuc dilimlerini baska bir firin kabina koyup, Ustlerine 1 ¢orba kasigi su gezdirerek, kabin Gstina plastik filmle
ortdn ve firna verip, havuglari % 100 isitimigfirin-da 4 dakika pisirin. Kabi firindan alip, bir kenara birakin.
Pismis kerevizlerin sert sap bélimlerinden 1 cm kalinhginda kapak kestikten sonra, her birini soyup, 1 cm
kalinhginda dilimleyin. Kereviz dilimleri ve havug dilimlerini bir servistabagina birbirleri Gsttine bindirerek
yerlestirin.

Sirke, tuz ve beyazbiberi atese dayanikli bir cam kasede ¢irpma teliyle karistirin. Karistirmayi strdirerek
cicekya@i ve bali katip, 1 gorba kasigi su ekleyin. Késeyi firina verip, sirke sosunu % 100 isitilmis firinda 1
dakika isittiktan sonra, késeyi firindan alin. Taze sodanlari ekleyip, karistirdiktan sonra, sicak sirke sosunu
tabaktaki havug ve kerevizlerin Ustline bosaltarak, servis yapin.
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