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SICAK SEFTALI

https://yemek.name

2 adet seftali

2 tatl kagig seker
4 cay kagiQi tereyag
Ustu igin:
Dondurma

Seftaliler ortadan ikiye bélinlp kabuklar soyulur.

Yagl kagit serili bir tepsiye ¢ekirdek oyuklar Uste bakacak sekilde dizilir.
Gekirdek kisimlarina énce tereyadi sonra da toz seker konulur.

170 dereceye ayarlanan firinin orta rafinda 30 dakika pigirilir.

Sicakken (izerine dondurma konularak servis edilir.

Not: Seker tam erimedi seftali iyice yumusadiysa Ust raflara alip erimeyi hizlandirin.
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