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SICAK SEBZELI ANTEP PEYNIRI

https://www.muratbey.com.tr

200 gr. Muratbey Antep Peyniri
2 adet Patlican

2 adet Kabak

Kizartmak igin, sivi yag

Sos Igin

2 adet Domates

1 yemek kasigi Sirke

1 adet Kesme seker

3 dig sarimsak

1 kasik sivi yag

KugUk bir tencereye domatesleri ve sarimsaklari rendeleyin. Kesme sekeri ve sivi yagi da ekleyip, karistirip
domates sosunu 3-5 dakika kadar pigirin.

Patlicanlari ve kabaklari yikayip, dilim dilim kesip kizgin yagda kizartin. Fazla yagini gekmesi i¢in havlu kagit
tzerinde bekletin.

Muratbey Antep peynirlerini yagsiz teflon tavada kizartin.

Servis tabagina bir dilim kabak lzerine bir dilim patlican ve patlicanin Gzerine de kizarmig Muratbey Antep
peynirini koyun. Peynirin Gzerine kabak ve patlican koyup en Uste domates sosunu gezdirin.

BUtiin malzemeler bitene dek ayni islemi tamamlayin. Sogutmadan servis yapin.
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